
RUSTIQUE
LE

VOUS SOUHAITE UN BON APETIT 

L'attente est parfois présente, 
car nos produits frais

sont préparés à la commande.

FRANÇAIS

RESTAURANT

CB - Minimum 20€

À 22h, vous serez encore les bienvenus !
Pour les réservations après 22 h,
veuillez prévenir à l’avance, merci.



ORIGINES DE NOS VIANDES (FRANCE)

BŒUF PATUR’ALP

&

AGNEAU GUIL & DURANCE

Issu d’élevages des Hautes Alpes ou des Alpes de 
Haute Provence, les animaux sont en estive l’été et 
nourris au foin et céréales de l’exploitation l’hiver.

Nos viandes sont découpées
par la Société Alpine de Boucherie à Briançon



39PLANCHE DU RANDONNEUR (CHAUDE) 
Brochette d’agneau, gratin, jambon cru, terrine du chef, 
salade verte et tomates, faisselle

TARTIFLETTE  (1 pers.) 2

46

9,50€

,60€

avec jambon cru et salade verte

LA BROCHETTE MÉDIÉVALE  (env. 400g) €

avec garniture, brochette conseillée saignante

Le plaisir de voir
sa brochette

flambée !

PLAT 
RÉGIONAL

Pour les
amateurs

de viande et
une grosse faim

SPECIALITES et PLATS UNIQUES 

FONDUE BRIANÇONNAISE 
AUX MORILLES ET CHAMPIGNONS

 

avec sa salade verte
FONDUE BRIANÇONNAISE AUX CÈPES 37 €

39

39

,60€

avec sa salade verte

FONDUE BRIANÇONNAISE FORESTIÈRE 

35€

avec sa salade verte

FONDUE AU BLEU DU QUEYRAS
avec sa salade verte 

44€

,60€PALETTE FROMAGÈRE CHAUDE 
assortiment de fromages, jambon cru, pommes de terre, salade verte

FONDUE BOURGUIGNONNE AVEC SES FRITES 
200 g de viande par personne “Rumsteak Patur’Alp”, sauces Maison

PRIX/PERS.

AUX 3 FROMAGES

POUR 2 PERS. MINI

SPÉCIALITÉ
DU CHEF !

Prix net



assortiment de charcuterie
pommes de terre, avec sa salade verte

400g par personne

avec sa salade verte

TRADITIONNELLE

aux 3 fromages

AU LAIT CRU

RACLETTE

FONDUE
SAVOYARDE

AUTRES PLATS

POUR 2 PERS. MINI

POUR 2 PERS. MINI
PRIX/PERS.

PRIX/PERS.

41

33€

€

SUGGESTION DU JOUR 

PAVÉ DE BOEUF GRILLÉ MAÎTRE D’HÔTEL 

PAVÉ DE BOEUF GRILLÉ À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE 

PAVÉ DE BOEUF GRILLÉ AU ROQUEFORT 29 ,70€

21 €

27,50€

29€

29 €

27,80€

4,60€

STEAK TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ AVEC FRITES

 

ASSIETTE DE FRITES

PAVÉ AU POIVRE

 

Tous nos plats sont accompagnés de légumes

Prix net



SALADES
COPIEUSES

A LA CARTE

NOS SALADES

NOS ENTREES

NOS ENTREES CHAUDES

SALADE DU RUSTIQUE 17 €

salade, croûtons, lardons, carottes râpées, pommes, tomates

SALADE DU MÉLÉZIN 18,50€

salade, oeufs, lardons, tomates, chèvre chaud sur toast

SALADE PAYSANNE 17,50€

salade, Pancette, tomates, bleu du Queyras

SALADE VERTE 7€

JAMBON CRU DE PAYS 19 €

TERRINE DU CHEF 16,50€

L’ENTRÉE SURPRISE 

ESCARGOTS DE BOURGOGNE, LES 12 22 €

11€

ESCARGOTS DE BOURGOGNE, LES 6 14,50€

POTAGE DU JOUR 

Prix net

16,50€



Toutes
nos truites

sont préparées
au moment

LES SPECIALITES
DU RUSTIQUE

NOS TRUITES FRAICHES DE PAYS

MEUNIÈRE 25,40€

28,50€

28,50€

28,50€

28,50€

28,50€

28,50€

28,50€

,50€

AUX AMANDES SUR LIT DE CRÈME 

FAÇON CHEF AUX BAIES ROSES ET VIN ROUGE 

AU ROQUEFORT  

A L’ORANGE 

A LA PERSILLADE 

AU CALVADOS 

A LA PROVENÇALE 

30,50€

AU COULIS DE POIREAUX 26,10€

A LA CRÈME D’AIL  

AUX FRUITS DES BOIS 30



Pour un bon appétit
nous vous conseillons…

MENU

Jambon Cru de Pays
ou

Salade du Mélézin
salade, œufs, lardons, tomates, chèvre chaud sur toast

Pavé au Roquefort
ou

Truite aux Fruits des Bois
ou

Pavé au poivre

Assiette de Fromage

Dessert

45€

Tout changement dans le menu entraîne un supplément de 2€ et 3€

Prix net



MENU
38,50€

Salade du Rustique
salade, croutons, lardons, carottes rapées, pomme, tomates

ou
Potage

ou
Terrine du Chef

ou
Salade paysanne

salade, pancette, tomates et bleu du Queyras
ou

Entrée Surprise

Suggestion du Jour
ou

Pavé de Bœuf grillé Maître d’Hôtel
ou

Pavé de Bœuf grillé à la moutarde à l’ancienne
ou

Truite au coulis de poireaux

Fromage
ou

Dessert

Prix net

Tout changement dans le menu entraîne un supplément de 2€ et 3€



NOS FORMULES

ENTRÉE

DESSERT

PLAT

DESSERT

FORMULES À CHOISIR

DANS LE MENU À 38,50€

Prix net

UNIQUEMENT LE MIDI

20,35€

27,50€

OU



MENU
enfants

Crudités
ou 

Terrine du Chef

Jambon blanc
ou

omelette

Légumes du Jour
ou 

frites

Glace (2 boules)

11,50€

10€

JUSQU’À 8 ANS

PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Prix net



Valable
pour nos 2 Menus

A LA CARTE UNIQUEMENT OU SUPPLÉMENT 2,50€ POUR LES MENUS

NOS DESSERTS
FAISSELLE, CRÈME FRAÎCHE OU COULIS DE FRAMBOISE 8,30€

ASSIETTE DE FROMAGE DE PAYS 14€

GLACE (2 boules) 9,60€

GLACE (3 boules) 10,15€

CRÈME CARAMEL 8,50€

POT DE CRÈME AU CHOCOLAT 9€

ILE FLOTTANTE 9,50€

TARTE AUX POMMES 9,60€

DESSERT DU RUSTIQUE 
Glace menthe, crème anglaise à la réglisse 10,20€

10,20€NID MERINGUÉ AVEC BOULE CASSIS
au coulis de framboise 

TARTE AUX POMMES (flambée) 

COLONEL Sorbet Citron, Vodka 14

COUPE ICEBERG Glace Menthe, Get 27, Chantilly 

COUPE DIJONNAISE Cassis, Crème de Cassis, Chantilly 

IRISH COFFEE Café, Whisky, Chantilly 16,50€

,50€

14 ,50€

14 ,50€

14 ,50€

16,50€

,50€

,50€

,50€COUPE DES ALPES Sorbet Génépi, Alcool Génépi 15

COUPE WILLIAMS Sorbet Poire, Eau de Vie de Poire 

BANANA SPLIT 14

CAFÉ GOURMAND 9

Supplément Chantilly 2€

Prix net



Toutes nos omelettes
sont accompagnées d’une salade verte

NOS OMELETTES

NATURE 12,50€

,50€FROMAGE 15

,50€16

,50€17

JAMBON FROMAGE 

POMME DE TERRE & LARDONS 

Prix net

Origine Hautes-Alpes



RUSTIQUE
LE

VOUS REMERCIE DE VOTRE VISITE

ET VOUS DIT A BIENTOT

RESTAURANT

un cadeau a offrir ?
Notre restaurant mettra les petits 

plats dans les grands pour fêter
un anniversaire, Noël

ou tout autre évènement…

04 92 21 00 10
www.restolerustique.fr


